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2 L'Olimpo, roof su Roma
Qualita al prezzo giusto

L'Olimpo

Roma, piazza
Barberini 23

Tel. 66-488931
Sempre aperto
Prezzo medio: da 30
euro (inent di

Giacomo A. Dente
giacomo.dente@gmail.it

IL RISTORANTE

: italiano senza esagerazioni

: creative, unarigorosa selezione
i delle materie prime (cartina di

\ tornasole, gli ottimi crudi di

i pesce) che finiscono nel piatto

mezzogiorao) a 85-euro : . e .

. perunrisultato finale piacevole e
si oneépertuttiavere Romaa : convincente.La cartaspaziain
Panorama gourmet portata di sguardo, anzi, ! ‘tutte le direzioni. Si comincia con
su tutta Roma distesaa perditad'occhio, : unclassicocomeigamberoni
g:m deivini magari con un calice dibuon : croccantiin pasta kataifi,
che meriterebbe vino per conciliarsi con le ' davvero buoni, anche per la felice
qualche piccola piccole, grandi cose dellavita.In  : correzione conun contrastante
Diasitaziong questo casonella pienezzadiuna : caramellodilamponi. A seguire,

luce sottolineata dai marmi, il . molto buoni nellaloronuda
CUCINA: roof di questo albergoraffinatosi : semplicita i ravioli di burrata con
RhADTITS prestaauna fruizione : pomodoro datterino e basilico,
AMBIENTE:

L1 212 2 1 1]

SERVIZIO:
eIOBLODH
 CANTINA:

ITEYT XTI

Roma, via

di San Nicola da
Telenting 26
Tel. 06-4745560
Solido, sicur
locale dal cuore
regala sempre una

cucing di scoppiettante

seduzione

Antica trattoria
Tritone

Roma, dei Maronitil

Tel. 06-6798181
Look accal
platriche
osare di piu

ino
Terre Alte

Livio Felluea
Prezzo: 40 euro

11111

guesto
Qscano

gastronomica a tutto tondo. La
salita all'Olimpo (cosi si chiama il
ristorante del roof) non &
preclusaa budgetda comuni
mortali, perché con 29 euro, per il
business lunch, si puo gustare un
ment davvero sfizioso composto
da un benvenuto dello chefun
piattounico (come 'ottimo polpo
alla piastra al sale rosso su
tortino di patate) un calice di
vino, acqua, desserte caffe. Il
valore aggiuntolofalo chef
Michele Simioli, una solidissima
esperienzaalle spalle, una
gioiosa inclinazione al sapore

L0 CHEF Michele Simioli con i suoi collaboratori

' non meno dei tagliolini

. all'amatriciana con pesce spadae
: pecorinodi fossa. Un piatto

: molto proposto, d'accordo, ma

: quilatagliata ditonno in crosta

i di pistacchidi Bronte con

. valeriana all'aceto di Cabernet

: conquista il palato e ben dispone

; ai dolci di immediato impatto

i come la Piramide ai tre cioccolati
: oil biscotto perericotta e carota

; al Cointreau. Una esperienza

¢ fuori dal mondo, con Roma per

: cornice, resaancora pit1 godibile
: daunservizio attento e molto

. gentile,

La tazzina di cal
il mito resta giovance

Metti 1ina sera a cena davanti a un film d'aurore

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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